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EL, RESTAURANTE

El Restaurante esta situado en un enclave privilegiado a la orilla
del Rio Guadalquivir en la localidad de Coria del Rio, Sevilla.

Esturion es el lugar ideal para la celebracion de ese dia tan
especial, gracias a sus maravillosos jardines y vistas al Rio
Guadalquivir, que haran que ese dia resulte inolvidable para ti y
todos tus invitados.

En Esturién podras celebrar tu evento al aire libre en nuestros
jardines o en nuestros Salones Privados, que cuenta con
capacidad para mas de 300 invitados sentados. En Esturion podras
disfrutar de tu evento sofado, eligiendo y personalizando tu propio
menu, incluyendo servicios personalizados y disefiando tu propia
decoracion de nuestros jardines

La versatilidad de nuestros salones nos permite ajustar nuestras
instalaciones al formato ideal para su celebracion, en funcion del
tipo de evento.
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Eo 1 AN

En Coria del Rio estuvo instalada desde 1932 la unica fabrica de
caviar de Espana, propiedad del Don Jesus Ybarra. Esta fabrica
estaba situada en una pequefa huerta llamada “Villa Pepita”. El
Restaurante Esturion esta construido sobre aquella fabrica,
respetando la volumetria y el entorno original. Hemos incluido
también en nuestra carta algunas creaciones que tienen como
protagonista al esturion.

= ESTURAON




MENTS EVENTOS

Nuestros Menus:

Todos nuestros menus se confeccionan con materias de primera
calidad y productos frescos.

Disponen de una variedad de menus a partir de 55€ con todos los
servicios incluidos.

En todos los menus se ofrece servicio de aperitivos, platos
principales y segundos si lo requiere, dispone de varios tipos de
aperitivos a escoger de nuestra carta por usted mismo para hacer
su experiencia 100% personalizada también nos adaptamos a
diferentes alergias, intolerancias, vegetarianos, veganos... para
hacer de su celebracion un dia perfecto para usted y sus invitados
cuidando todos los detalles para su absoluta satisfaccion.

Recuerde que estos menus pueden ser modificados a su gusto
pidanos presupuesto sin compromiso si desea cambiar algun plato,
vino, postre, etc.
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APERITIVOS CLIENTES APERITIVOS FRIOS
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Salmorejo cordobés
Salmorejo de remolacha
Gazpachuelo

Cebiche de esturidn
Cebiche de langostinos
Brocheta de salmon
Cortadillo de carpacho
Bombon de foie con
almendra

Croquetas de gambas
Croquetas de jamon
Ibérico

Cartuchito de pescado
frito

Cartuchito de gambas
cristal como pipas
Crujientes de
langostinos

Bunuelos de Albur al
ajillo

Tortillitas de Camarones
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Choux de albur
Cartuchitos de quesos
varios

Cartuchitos de chacina
Poke salad

Patatas alinadas

Mini pavias de bacalao
Mini pita de pringa
Tacos mexicanos
Totopo de atun

Pani puri de pato
Emperador frito a la
mostaza antigua
Cazuelita de arroz
Cazuelita de carrillada al
gratén

Cazuelita de solomillo al
whisky
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PLATOS AL CENTRO
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Foie micuit con
mermeladas y tostas
Ensaladilla de gambas
Ensaladilla de pulpo
Ensalada de pollo al
curry

Tartar de salmon
Tabla de quesos
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Surtido de chacinas
Plato de gambas

Albur en adobo frito
Croquetas de gambones
Plato de gyozas
Bufiuelos de bacalao
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CARNES

PESCADOS
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Lingote de cochinito
asado crujiente de
patatas borrachon
Pintada rellena de foie
€en su jugo con
tirabeques y limoncillo
Solomillo de retinta
crema de colmenilla y
parmentier trufado
Presa de bellota a la
brasa y patatas puente
nuevo

Lomo de lubina al
azafran con guarnicién
de verduritas

Lomo de bacalao al
horno , cebolla poché y
caviar de ajo negro
Rape en zarzuela con
langostinos y mejillones
Corvina de conill
braseada con
escalibada
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Rabo de retinta estofada
y fritada del cocido de la
abuela

Perdiz en escabeche
perlas de cebollas y mini
verduritas

Solomillo hojaldrado con
bacon , trufa y salsa
espanola

Lomo de lubina al
azafran con guarnicion
de verduritas

Lomo de bacalao al
horno , cebolla poché y
caviar de ajo negro
Rape en zarzuela con
langostinos y mejillones
Corvina de conill
braseada con
escalibada
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BEBIDAS COCTEL INICIAL

1 hora 15€/pax
1.30 horas 23€/pax
2 horas 30€/pax
BARRA LIBRE
Barra libre
23€/pax

3 horas (marcas concertadas)
Por botella "4 pax

90€

(marcas concertadas)

Por botella premium %, pax
105€

marcas concertadas)
Cocteleria (mojitos, daikiris...)
500€

1 hora( marcas concertadas)
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APERITIVO

A escoger 4 aperitivos de la carta.

PLATO AL CENTRO

A escoger 2 platos al centro de la carta.

PLATO PRINCIPAL

A elegir 1 plato de la carta (pescados y carnes)

POSTRE

Surtido de postres

% Vinos de la casa, cerveza, agua, zumos Yy refrescos.

Precio por persona: 65€
10% IVA incluido.
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PLATO AL CENTRO

A escoger 3 platos de la carta.

PLATO PRINCIPAL

A elegir 1 plato de la carta (pescados y carnes)

POSTRE

Surtido de postres

% Vinos de la casa, cerveza, agua, zumos Yy refrescos.

Precio por persona: 60€
10% IVA incluido.
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PLATO AL CENTRO

A escoger 3 platos al centro.

PLATO 1°Y 2°

A elegir 2 plato de la carta (pescados y carnes)

POSTRE

Surtido de postres

% Vinos de la casa, cerveza, agua, zumos Yy refrescos.

Precio por persona: 7 95€
10% IVA incluido.
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COCTEL

APERITIVOS

A escoger 15 aperitivos de la carta.

POSTRE

Surtido de postres

Y7

Precio por persona: 55€
10% IVA incluido.

% Vinos de la casa, cerveza, agua, zumos y refrescos.

ESTURNDN




RECENA

Mini montaditos de lomo
adobado y cheddar

Mini serranitos

Mini montaditos pringa
Mini burguer black
angus con mayonesa de
trufa
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ot V1605 ADIGIONALES

Mini burguer de ternera
con queso
Medianoches york
queso

Medias noches queso
crema y salmoén

Mini pizzas

(A elegir dos opciones de la lista 10€/ pax)
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ot V1605 ADIGIONALES

Servicios PVP

Buffet de quesos 400€

Buffet sushi y atin 400€

Buffet ostras A consultar
Cortador de jamon 400€

Mesa dulce / Bolleria 300€
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Fotografo

Dj

Saxofonista

Violin eléctrico
Buffet de cachimbas
Manteleria
Animacion infantil
Food trucks

Seating plan

Sitting

ofil V05 COMPLEMENTARIDS

300€ reportaje digital
400€ 3 horas

250€ 1 horas

400€ 1 horas

500€ 3 horas

A consultar

A consultar

A consultar
1,50/unid

1,50/unid
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ot [1UN D INSTALAGIONES

PRECIO DE CESION DE LAS INSTALACIONES

ZONA

CARPA
MADERA

CARPA
BLANCA

SALON
GUADALQU
IVIR

SALON
MERLINA

PORCHE
RESTAURA
NTE

RECINTO
COMPLETO

TEMPORADA ALTA

Abril, mayo, junio, julio, septiembre, octubre y
diciembre

BODAS COMUNIONES
3.000€ + IVA  3.000€ + IVA
3.000€ + IVA  1.000€ + [VA

(CADA ZONA)
1.200€ + IVA
300€ + IVA
7.000€ + IVA
12.000€ + IVA

TEMPORADA

BAJA

Enero, febrero, marzo,
agosto, y noviembre

1.500€ + IVA

1.500€ + IVA

1.000€ + IVA

300€ + IVA

3.500€ + IVA

6000€ + IVA

ENTRE
SEMANA

1.500€ +
IVA

1.500€ +
IVA

600€ + IVA

300€ + IVA

3.500€ +
IVA

6.000€ +
IVA

ESTURBON!
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Web
Facebook

Tripadvisor

955 23 56 44

Calle Batan, S/N
41100 Coria del Rio, Sevilla, Espafia
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https://www.esturion.es/
https://www.facebook.com/esturioneventos/?locale=es_ES
https://www.tripadvisor.es/Restaurant_Review-g2418605-d8311098-Reviews-ESTURION-Coria_del_Rio_Province_of_Seville_Andalucia.html

